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REGIONE AUTONOMA TRENTINO - ALTO ADIGE

AUTONOME REGION TRENTINO - SUDTIROL

[BO17030129619|S111|U020 | U021 |]
LEGGE REGIONALE 17 aprile 2003, n. 3

Delega di funzioni amministrative alle Provin-
ce Autonome di Trento e di Bolzano

IL CONSIGLIO REGIONALE
ha approvato

IL PRESIDENTE DELLA REGIONE
promulga

la seguente legge:

Art. 1

1. A decorrere dal 1° febbraio 2004, sono delegate
alla Provincia autonoma di Bolzano le funzioni ammi-
nistrative della Regione Trentino-Alto Adige in mate-
ria di camere di commercio, industria, artigianato e
agricoltura; di sviluppo della cooperazione e vigilanza
sulle cooperative; di enti di credito fondiario e di cre-
dito agrario, di casse di risparmio e di casse rurali, di
aziende di credito a carattere regionale; di impianto e
tenuta dei libri fondiari. A decorrere dal 1° agosto
2004, sono delegate alla Provincia autonoma di Trento
le funzioni amministrative della Regione Trentino-
Alto Adige in materia di camere di commercio, indu-
stria, artigianato e agricoltura; di sviluppo della coo-
perazione e vigilanza sulle cooperative; di enti di cre-
dito fondiario e di credito agrario, di casse di rispar-
mio e di casse rurali, di aziende di credito a carattere
regionale; di impianto e tenuta dei libri fondiari. Con
decorrenza 1° settembre 2004 sono trasferite alle
Province autonome di Trento e di Bolzano le deleghe
delle funzioni statali in materia di catasto fondiario e
urbano e cio ai sensi dell’articolo 1 del decreto legisla-
tivo 18 maggio 2001, n. 280.

2. D’intesa tra il Presidente della Regione e delle
Province autonome di Trento e di Bolzano sono defini-
ti i provvedimenti occorrenti per rendere operative le
deleghe di cui al comma 1, anche per quanto riguarda
quelli relativi ai trasferimenti alle Province autonome
di personale regionale e di immobili regionali che si

[AM17030129619|S111|U020 | U021 |]
REGIONALGESETZ vom 17. April 2003, Nr. 3

Delegierung von Verwaltungsbefugnissen an
die Autonomen Provinzen Trient und Bozen

DER REGIONALRAT
hat das folgende Gesetz genehmigt,

DER PRASIDENT DER REGION
beurkundet es:

Art. 1

1. Ab dem 1. Februar 2004 werden die Verwal-
tungsbefugnisse der Region Trentino-Sidtirol auf den
Sachgebieten Handels-, Industrie-, Handwerks- und
Landwirtschaftskammern, Entwicklung des Genos-
senschaftswesens und Aufsicht tber die Genossen-
schaften, Korperschaften fiir Bodenkredit und fiir
Agrarkredit, Spar- und Raiffeisenkassen sowie Kredit-
anstalten regionalen Charakters sowie Anlegung und
Fihrung der Grundbiicher der Autonomen Provinz
Bozen tibertragen. Ab dem 1. August 2004 werden die
Verwaltungsbefugnisse der Region Trentino-Stidtirol
auf den Sachgebieten Handels-, Industrie-, Hand-
werks- und Landwirtschaftskammern, Entwicklung
des Genossenschaftswesens und Aufsicht iber die
Genossenschaften, Korperschaften fiir Bodenkredit
und fiir Agrarkredit, Spar- und Raiffeisenkassen sowie
Kreditanstalten regionalen Charakters sowie Anle-
gung und Fihrung der Grundbiicher der Autonomen
Provinz Trient iibertragen. Ab dem 1. September 2004
werden die staatlichen Befugnisse im Bereich Grund-
und Gebdudekataster im Sinne des Artikels 1 des ge-
setzes-vertretenden Dekretes vom 18. Mai 2001, Nr.
280 den Autonomen Provinzen Trient und Bozen u-
bertragen.

2. Die fiir die Umsetzung der Delegierungen laut
Absatz 1 erforderlichen MalRnahmen - auch jene, die
den eventuell erforderlichen Ubergang von Personal
und Liegenschaften der Region an die Autonomen
Provinzen betreffen, - werden im Einvernehmen zwi-
schen dem Prdsidenten der Region und den Landes-
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rendessero necessari. L'inquadramento giuridico ed
economico del personale trasferito alle Province auto-
nome di Trento e Bolzano viene determinato con le
due Province, previa intesa con le organizzazioni sin-
dacali maggiormente rappresentative del personale
regionale.

La presente legge sara pubblicata nel Bollettino
Ufficiale della Regione. E’ fatto obbligo a chiunque
spetti di osservarla e di farla osservare come legge
della Regione.

Trento,17 aprile 2003

IL PRESIDENTE DELLA REGIONE
C. ANDREOTTI

hauptleuten der Autonomen Provinzen Trient und
Bozen festgelegt. Die dienst- und besoldungsrechtli-
che Einstufung des Personals, das an die autonomen
Provinzen Trient und Bozen ibergeht, wird mit den
beiden Provinzen und im Einvernehmen mit den mit-
gliedstarksten Gewerkschaften der Bediensteten der
Region festgesetzt.

Dieses Gesetz wird im Amtsblatt der Region
kundgemacht. Jeder, den es angeht, ist verpflichtet, es
als Regionalgesetz zu befolgen und dafiir zu sorgen,
dass es befolgt wird.

Trient, 17. April 2003

DER PRASIDENT DER REGION
C. ANDREOTTI

[BO17030129614 | C080|C214]]
DECRETO DEL PRESIDENTE DELLA REGIONE
10 aprile 2003, n. 227/A

Nomina del dott. Giuseppe Negri, Reggente la
Ripartizione IV Enti Locali e Servizi Elettorali,
a membro del Comitato consultivo regionale
per la promozione e lo sviluppo della coope-
razione, in sostituzione del dott. Glinther Ho-
fer, Dirigente del Servizio studi e relazioni
linguistiche

IL PRESIDENTE

Vista la LR 28.7.1988, n. 15 e successive modifi-
cazioni ed in particolare l'art. 2, commi 1 e 2;

Visto il DPGR n. 191/A del 17 maggio 1999 ri-
guardante, tra l’altro, la nomina della Commissione
regionale per la cooperazione su conforme della pro-
pria deliberazione n. 559 del 14 maggio 1999 sopra
citata;

Vista altresi la deliberazione della Giunta regio-
nale n. 881 del 23 luglio1999, con la quale e stato
costituito il Comitato Consultivo regionale per la
promozione e lo sviluppo della cooperazione;

Considerato che ai sensi dell’art. 2, comma 1, il
Dirigente del Servizio Studi e relazioni linguistiche e
membro di diritto del Comitato Consultivo suddetto;

Considerato che il dott. Hofer Giinther, Dirigente
del Servizio studi e relazioni linguistiche, era stato
nominato membro di diritto del Comitato consultivo
regionale per la promozione e lo sviluppo della coope-
razione, con deliberazione n. 881 del 23 luglio1999;

Visto il decreto del Presidente della Regione n.
722/P del 25 novembre 2002 con il quale é stato affi-
dato al dott. Giuseppe Negri Reggente la Ripartizione
IV Enti Locali e servizi elettorali, a decorrere dal 26

[AM17030129614| C080| C214]]
DEKRET DES PRASIDENTEN DER REGION
vom 10. April 2003, Nr. 227/A

Ernennung von Herrn Dr. Giuseppe Negri,
beauftragtem Leiter der Abteilung IV - Ortliche
Korperschaften und Wahldienste, zum Mit-
glied des regionalen Beratungskomitees fur
die genossenschaftliche Férderung und Ent-
wicklung in Ersetzung von Herrn Dr. Giinther
Hofer, Leiter der Diensteinheit fiir Studien
und Sprachangelegenheiten

Aufgrund des Regionalgesetzes vom 28. Juli
1988, Nr. 15 mit seinen spiteren Anderungen und
insbesondere aufgrund des Art. 2 Abs. 1 und 2;

Aufgrund des DPRA vom 17. Mai 1999, Nr. 191/A
betreffend u.a. die Ernennung der Regionalkommissi-
on fiir das Genossenschaftswesen gemdll dem oben-
genannten Beschluss des Regionalausschusses vom
14. Mai 1999, Nr. 559;

Aufgrund des Beschlusses des Regionalausschus-
ses vom 23. Juli 1999, Nr. 881, mit dem das regionale
Beratungskomitee fiir die genossenschaftliche Férde-
rung und Entwicklung errichtet wurde;

In Anbetracht der Tatsache, daR im Sinne des
Art. 2 Abs. 1 der Leiter der Diensteinheit fiir Studien
und Sprachangelegenheiten von Rechts wegen Mit-
glied des obengenannten Beratungskomitees ist;

In Anbetracht der Tatsache, daf Herr Dr. Gin-
ther Hofer, Leiter der Diensteinheit fiir Studien und
Sprachangelegenheiten, von Rechts wegen zum Mit-
glied des regionalen Beratungskomitees fiir die ge-
nossenschaftliche Foérderung und Entwicklung mit
Beschluss vom 23. Juli 1999, Nr. 881 ernannt wurde;

Aufgrund des Dekretes des Prédsidenten der Regi-
on vom 25. November 2002, Nr. 722/P, mit dem Herrn
Dr. Giuseppe Negri, beauftragtem Leiter der Abteilung
IV - Ortliche Kérperschaften und Wahldienste, der
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novembre 2002, I'incarico di sostituzione del Dirigen-
te il Servizio studi e relazioni linguistiche dott. Giin-
ther Hofer;

Accertata quindi I'esigenza, per ragioni di fun-
zionalita del Comitato consultivo regionale per la
promozione e sviluppo della cooperazione, di sostitui-
re il dott. Giinther Hofer quale membro del Comitato
medesimo;

Ritenuto, pertanto, di nominare il dott. Giuseppe
Negri, Reggente la Ripartizione IV Enti Locali e servizi
elettorali, quale membro del Comitato consultivo
regionale per la promozione e lo sviluppo della coope-
razione in sostituzione del dott. Giinther Hofer Diri-
gente il Servizio studi e relazioni linguistiche;

Vista la legge regionale 5 gennaio 1954, n. 1 e
successive modificazioni ed integrazioni;

Su conforme deliberazione della Giunta regionale
n. 363 del 7.4.2003;

decreta

- di nominare, per i motivi in precedenza citati, il
dott. Giuseppe Negri, Reggente la Ripartizione IV
Enti Locali e servizi elettorali, incaricato di sosti-
tuire il Dirigente del Servizio Studi e relazioni
linguistiche, a membro del Comitato consultivo
regionale per la promozione e lo sviluppo della
cooperazione, a decorrere dalla data del presente
decreto in sostituzione del dott Giinther Hofer,
Dirigente il Servizio studi e relazioni linguistiche;

- di corrispondere al dott. Giuseppe Negri Reggen-
te la Ripartizione IV Enti Locali e servizi elettorali
e sostituto del Dirigente del Servizio Studi e re-
lazioni linguistiche, il trattamento previsto dalla
LR 5.1.1954 n. 1 e successive modificazioni ed in-
tegrazioni.

Il presente decreto sara pubblicato nel Bollettino
Ufficiale della Regione

Trento, 10 aprile 2003

IL PRESIDENTE DELLA REGIONE
C. ANDREOTTI

Auftrag, den Leiter der Diensteinheit fiir Studien und
Sprachangelegenheiten Herrn Dr. Giinther Hofer zu
ersetzen, mit Wirkung vom 26. November 2002 erteilt
wurde;

Nach Feststellung der Notwendigkeit demnach,
Herrn Dr. Giinther Hofer als Mitglied des regionalen
Beratungskomitees fiir die genossenschaftliche Foérde-
rung und Entwicklung zu ersetzen, damit dieses seine
Tatigkeit ausiiben kann;

Nach Dafiirhalten demnach, Herrn Dr. Giuseppe
Negri, beauftragten Leiter der Abteilung IV - Ortliche
Korperschaften und Wahldienste, zum Mitglied des
regionalen Beratungskomitees fiir die genossenschaft-
liche Forderung und Entwicklung in Ersetzung von
Herrn Dr. Giinther Hofer, Leiter der Diensteinheit fiir
Studien und Sprachangelegenheiten, zu ernennen;

Aufgrund des Regionalgesetzes vom 5. Janner
1954, Nr. 1 mit seinen spiteren Anderungen und Er-
ganzungen;

Nach gleichlautendem Beschluss des Regional-
ausschusses Nr. 363 vom 7.4.2003;

verfiigt
DER PRASIDENT

- aus den eingangs erwdhnten Griinden Herrn Dr.
Giuseppe Negri, beauftragten Leiter der Abtei-
lung IV - Ortliche Kérperschaften und Wahldiens-
te, in seiner Eigenschaft als Stellvertreter des Di-
rigenten der Diensteinheit fur Studien und
Sprachangelegenheiten zum Mitglied des regio-
nalen Beratungskomitees fiir die genossenschaft-
liche Férderung und Entwicklung in Vertretung
von Herrn Dr. Gilinther Hofer, Leiter der Dienst-
einheit fiir Studien und Sprachangelegenheiten,
mit Wirkung vom Datum dieses Beschlusses zu
ernennen;

- Herrn Dr. Giuseppe Negri, beauftragter Leiter der
Abteilung IV - Ortliche Koérperschaften und
Wahldienste und stellvertretender Leiter der
Diensteinheit fur Studien und Sprachangelegen-
heiten, die im Regionalgesetz vom 5. Jdnner
1954, Nr. 1 mit seinen spiteren Anderungen und
Ergdanzungen vorgesehene Entschddigung zu
entrichten.

Dieses Dekret wird im Amtsblatt der Region ver-
offentlicht.

Trient, 10. April 2003

DER PRASIDENT DER REGION
C. ANDREOTTI
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PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO AUTONOME PROVINZ TRIENT

[BO17030129616 |RO50 | A040 ]
DECRETO DEL PRESIDENTE DELLA PROVINCIA

13 marzo 2003, n. 5-126/Leg.
(Registrato alla Corte dei Conti il 15.4.2003, registro 1, foglio 1)

Regolamento di esecuzione del capo Il della legge provinciale 19 dicembre 2001, n. 10 (Discipli-
na delle strade del vino e delle strade dei sapori) relativo all’esercizio dell’attivita agrituristica

IL PRESIDENTE

—  vista la Legge provinciale 19 dicembre 2001, n. 10 “Disciplina dell’agriturismo, delle strade del vino e delle
strade dei sapori”, ed in particolare I’articolo 2, comma 6;

—  vista la deliberazione della Giunta provinciale n. 342 di data 14 febbraio 2003, con la quale la Giunta
provinciale ha approvato lo schema di regolamento di esecuzione del Capo II della legge provinciale 19
dicembre 2001, n. 10, “Disciplina dell’agriturismo delle strade del vino e delle strade dei sapori”;

€mana

il seguente regolamento:

Art. 1.
Oggetto

1. Il presente regolamento detta le norme di attuazione e di esecuzione del Capo II della legge provinciale 19
dicembre 2001, n. 10 (Disciplina dell'agriturismo, delle strade del vino e delle strade dei sapori).

Art. 2.
Definizioni

1. Agli effetti del presente regolamento si intende:

a) per “legge provinciale”, la legge provinciale 19 dicembre 2001, n. 10 (Disciplina dell'agriturismo, delle strade
del vino e delle strade dei sapori);

b) per “offerta di ospitalita per soggiorno turistico”, I'offerta di alloggio in unita abitative, stanze o apparta-
menti, dotate dei requisiti previsti dalla legge provinciale e dal presente regolamento;

c) per “ospitalita in spazi aperti”, la messa a disposizione del turista di superfici attrezzate in forma di campeg-
gio dotate dei requisiti previsti dal presente regolamento e atte ad ospitare I'’equipaggiamento, le tende, i
mezzi mobili di soggiorno nonché le strutture accessorie del turista e;

d) per “somministrazione di pasti e di bevande”, ’offerta di pasti e di bevande rientranti nella normale e ordi-
naria ristorazione nel rispetto della tradizione culinaria locale, ivi compresi piatti freddi, spuntini e merende,
se proposti con le caratteristiche di un pasto;

e) per “somministrazione di degustazioni di prodotti aziendali”, I'offerta anche a pagamento di assaggi di pro-
dotti aziendali, sotto forma di piatti freddi, spuntini, merende e bevande, proposti anche su taglieri di legno,
che non presentino le caratteristiche di un pasto;

f) per "elenco degli idonei", I'elenco dei soggetti iscritti all'elenco provinciale degli idonei all'esercizio dell'attivi-
ta agrituristica tenuto dal Servizio provinciale competente in materia di agriturismo;

g) per "operatore agrituristico", i soggetti rientranti nelle categorie previste dall'articolo 3, comma 2, delle legge
provinciale.
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CAPO1
Modalita e limiti all’esercizio dell’attivita agrituristica

Art. 3.
Modalita e limiti di esercizio dell’attivita agrituristica
1. Per lo svolgimento delle sottoindicate attivita che ai sensi dell’articolo 2, comma 2, della legge provinciale,

possono formare oggetto dell’esercizio agrituristico, la capacita ricettiva dell’impresa agricola deve rispettare i

seguenti limiti:

a) ospitalita per soggiorno turistico: fino ad un numero massimo di 30 posti letto complessivi. Il numero mas-
simo di stanze e di appartamenti é rispettivamente di 15 e 6. L’ospitalita per soggiorno turistico pué com-
prendere la somministrazione della prima colazione;

b) ospitalita in spazi aperti: fino ad un numero massimo di 7 piazzole per complessive 28 persone. Il numero di
ospiti puo sommarsi a quello indicato alla lettera a);

¢) somministrazione di pasti e bevande: fino ad un numero massimo di 35 posti tavola per le imprese di cui
all’articolo 3, comma 2, lettera a) e b), della legge provinciale; fino ad un numero massimo di 60 posti tavola
per le imprese di cui all’articolo 3, comma 2, lettere c) e d), della legge provinciale.

2. L’attivita di somministrazione di pasti e bevande prevista dall’articolo 2, comma 2, lettera c), della legge
provinciale, é consentita a condizione che:

a) lazienda agricola sia ad indirizzo zootecnico e abbia una consistenza di almeno 10 UBA oppure l’azienda
agricola svolga almeno una singola attivita produttiva per ogni gruppo di attivita indicate dall’Allegato A al
presente regolamento, secondo le quantita di UBA o di superficie ivi indicate nonché I'indirizzo produttivo ri-
sulti comunque funzionale all’esercizio dell’attivita di somministrazione di pasti e bevande;

b) le attivita produttive agricole previste dalla lettera a) devono essere svolte secondo le caratteristiche ivi indi-
cate da almeno un anno antecedente la data di presentazione della richiesta di iscrizione all’elenco degli ido-
nei ai sensi dell’articolo 3, comma 2, della legge provinciale.

3. Le somministrazioni di pasti e bevande e delle degustazioni di cui all’articolo 2, comma 2, lettere c) e d),
della legge provinciale possono essere effettuate anche in spazi all’aperto adeguatamente attrezzati.
4.11 soggiorno degli ospiti ha carattere stagionale.

Art. 4.
Disposizioni relative all’'utilizzo di manodopera

1. Fermo restando quanto previsto dall’articolo 5, comma 1, della legge provinciale, per lo svolgimento
dell’attivita agrituristica I'impresa puo impiegare personale dipendente nel numero massimo di tre unita in caso
di imprese di cui all’articolo 3, comma 2, lettera a) e b), della legge provinciale e nel numero massimo di dieci
unita in caso di imprese di cui all’articolo 3, comma 2, lettere c) e d), della legge provinciale.

Art. 5.
Orari e periodi di apertura

1. L’orario e i periodi di apertura sono scelti dall’operatore agrituristico con la domanda di autorizzazione o
con la denuncia di inizio attivita, nel rispetto dei limiti indicati dal presente articolo. Qualora nel corso
dell’esercizio agrituristico I’operatore intenda variare ’orario o periodo di apertura scelto con la domanda di au-
torizzazione o con la denuncia di inizio attivita, lo stesso operatore deve darne previamente comunicazione al
comune competente.

2. L’operatore agrituristico deve garantire I’apertura dell’esercizio agrituristico per almeno tre mesi consecu-
tivi all’anno e, nel caso della somministrazione di pasti e di bevande, per non meno di tre giorni a settimana;
I’'operatore agrituristico deve altresi articolare I'apertura dell’esercizio in non piu di quattro periodi durante
I’anno solare.

3. L’orario scelto dall’operatore agrituristico per le somministrazioni di pasti e di bevande e delle degusta-
zioni di prodotti aziendali puo essere unico o differenziato in relazione ad ogni periodo.

4. Fatto salvo quanto previsto dal comma 2, per la somministrazione di pasti e di bevande I'operatore agritu-
ristico puo scegliere ’orario giornaliero di apertura e di chiusura dell’esercizio entro la fascia oraria compresa tra
le ore 11.00 e le ore 24.00. Nell'ambito dell’orario scelto I’operatore agrituristico deve garantire l'apertura per
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almeno tre ore giornaliere per pasto e deve osservare tra il pranzo e la cena un intervallo di chiusura non inferio-
re alle due ore consecutive, fatta eccezione per Iattivita esercitata nelle malghe.

5. Per la somministrazione delle degustazioni di prodotti aziendali I'operatore agrituristico puo scegliere
’orario giornaliero di apertura e di chiusura dell’esercizio entro la fascia oraria compresa tra le ore 9.00 e dopo le
ore 24.00. E’ consentito subordinare 1’apertura dell’esercizio alla prenotazione da parte degli ospiti.

6. Dal giorno 22 dicembre al giorno 7 gennaio é consentita agli esercizi aperti in tale periodo I'apertura fino
alle 2.30 e fino alle ore 5.00 la notte del 31 dicembre.

7. E facolta del comune, in presenza di situazioni straordinarie ed occasionali, autorizzare per periodi limitati
l'effettuazione di orari in deroga ai limiti minimi e massimi previsti dal presente articolo, per obiettive esigenze di
carattere generale ovvero nei confronti di singoli operatori a seguito di motivate e circostanziate richieste degli
stessi.

8. L’accesso del pubblico e consentito fino all’ora prevista per la chiusura; lo sgombero del locale deve essere
effettuato nella mezz’ora successiva all’orario di chiusura, durante la quale sono vietate le somministrazioni di
pasti e di bevande o delle degustazioni dei prodotti aziendali.

9. Gli orari e i periodi di apertura e di chiusura sono pubblicizzati con appositi cartelli, all'esterno dell'eserci-
zio; con le medesime modalita € reso noto il riposo settimanale di cui I'operatore agrituristico, anche occasional-
mente, intenda avvalersi.

CAPO I
Accertamento dell’idoneita all’attivita agrituristica e dell’adeguata capacita professionale degli operatori
agrituristici

Art. 6.
Modalita di accertamento dell’idoneita all’attivita agrituristica

1. La sussistenza dell’idoneita all’esercizio dell’attivita agrituristica prevista dall’articolo 3 della legge pro-
vinciale e della complementarieta tra I’attivita agricola e I’attivita agrituristica prevista dall’articolo 4, comma 1, é
accertata, ai fini dell’iscrizione all’elenco degli idonei all’esercizio dell’attivita agrituristica dal Servizio provinciale
competente in materia di agriturismo, in occasione dell’istruttoria della domanda presentata per l’iscrizione
all’elenco degli idonei.

2. L’accertamento dell’idoneita all’esercizio dell’attivita agrituristica é effettuato sulla base degli elementi e
dei requisiti prescritti dall’articolo 3 della legge provinciale.

3. 1l requisito della complementarieta e soddisfatto purché il tempo dedicato all'attivita agricola sia prevalen-
te su quello dedicato all’attivita agrituristica computati su base annua.

4. Per il calcolo del tempo dedicato all’attivita agricola si applicano i valori medi unitari stabiliti ai sensi del-
l'articolo 22 della legge provinciale 4 settembre 2000, n. 11 rapportati ai dati contenuti nella scheda conoscitiva
aziendale presentata ai fini dell’iscrizione all’Archivio provinciale delle imprese agricole di cui alla predetta legge
provinciale n. 11 del 2000.

5. Per il calcolo del tempo dedicato all’attivita agrituristica si applicano i valori medi unitari per singola tipo-
logia di attivita agrituristica previsto dall’Allegato B del presente regolamento rapportati ai parametri descrittivi
contenuti nella documentazione allegata alla domanda presentata per I'iscrizione all’elenco degli idonei.

6. L’esito dell’accertamento dell’idoneita all’attivita agrituristica, € comunicato dal Servizio provinciale al
comune competente al rilascio dell’autorizzazione.

Art. 7.
Modalita di accertamento del requisito dell’adeguata capacita professionale

1. Il requisito dell’adeguata capacita professionale di cui all’articolo 6, comma 1, lettera d), della legge pro-
vinciale e richiesto per le sole attivita di somministrazione di pasti e di bevande o delle degustazioni di prodotti
aziendali; il possesso del requisito e verificato mediante presentazione da parte dell’interessato di almeno uno dei
seguenti titoli:

a) diploma o attestato di qualifica professionale del settore alberghiero o di altro scuola a specifico indirizzo
professionale;

b) certificato di frequenza a corsi di formazione professionale, individuati nell’ambito dell’attuazione del piano
della formazione professionale di cui alla legge provinciale 3 settembre 1987, n. 21 (Ordinamento della for-
mazione professionale) o dal piano di sviluppo rurale della Provincia, adottato ai sensi della normativa co-
munitaria, aventi ad oggetto ’attivita di somministrazione di alimenti e di bevande;
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C) attestato di superamento dell’esame di idoneita all’esercizio dell’attivita di somministrazione di alimenti e di
bevande sostenuto dinanzi all’apposita commissione costituita presso le competenti Camera di commercio
industria agricoltura e artigianato (CCIAA) ai sensi dell’articolo 2 della legge 25 agosto 1991, n. 287 (Aggior-
namento della normativa sull’insediamento e sull’attivita dei pubblici esercizi).

CAPO III
Requisiti, dotazioni e servizi delle strutture agrituristiche

Art. 8.
Requisiti delle strutture e dei locali

1. Ilocali destinati all’esercizio dell’attivita agrituristica devono possedere i requisiti, le dimensioni minime e
le dotazioni previste dal presente regolamento ed essere conformi alle vigenti norme urbanistiche, igienico-
sanitarie, di prevenzione incendi, di abbattimento delle barriere architettoniche, di sicurezza pubblica e di tutela
dell’ambiente dagli inquinamenti.

2. Qualora l'offerta di alloggio prevista all’art.2, comma 1, lettera b) sia complessivamente inferiore o uguale
a 10 ospiti, le camere da letto e gli appartamenti devono possedere i requisiti previsti dai regolamenti comunali
edilizi e d’igiene per le abitazioni private e rispettare le dotazioni prescritte all’allegato C, numeri 1), 2.1), e 3).

3.1 volumi di nuova realizzazione destinati all’esercizio dell’attivita agrituristica non possono superare il vo-
lume massimo di metri cubi 1200.

Art. 9.
Servizi minimi

1. ’impresa deve assicurare almeno i seguenti servizi minimi:

a) lafornitura continuata di energia elettrica, di riscaldamento e di acqua calda;

b) la copertura assicurativa per la responsabilita civile nei confronti dei terzi, ospiti nei locali dell’azienda;

¢) lapulizia degli ambienti;

d) il cambio della biancheria secondo la necessita o comunque almeno una volta alla settimana. Il ricambio
della biancheria é in ogni caso prescritto in coincidenza con l'inizio del periodo di soggiorno di nuovi ospiti
presso ’azienda agrituristica;

e) la disponibilita di un apparecchio telefonico ad uso comune.

Art. 10.
Camere da letto

1. Fermo restando quanto previsto dai regolamenti comunali edilizi e d’igiene per le abitazioni private e fatto
salvo quanto previsto dall’articolo 8, comma 2, le camere da letto destinate agli ospiti devono possedere i requisi-
ti previsti dal presente articolo.

2. Le camere da letto devono avere una superficie utile minima, al netto di ogni altro ambiente accessorio, di
metri quadrati 8 per le camere a un letto, di metri quadrati 14 per le camere a due letti ed una superficie ulte-
riormente aumentata di metri quadrati 6 per ogni letto aggiunto. La frazione di superficie superiore a metri qua-
drati 0,5 é arrotondata all’unita.

3. E consentita I'aggiunta di un letto in deroga ai limiti di superficie minima previsti dal comma 2 in presen-
za di bambini di eta inferiore a 12 anni e nel caso di comitive scolastiche.

4. Le camere da letto devono altresi rispettare le dotazioni prescritte all’allegato C, numero 1).

Art. 11.
Servizi igienici

1. Fermo restando quanto previsto dai regolamenti comunali edilizi e d’igiene per i servizi igienici delle abi-
tazioni private, i servizi igienici a disposizione degli ospiti devono essere presenti nel seguente numero minimo:
a) un servizio igienico per ogni camera da letto o, in alternativa, almeno un servizio igienico ogni sei persone

alloggiate, collocato sullo stesso piano e in luogo funzionale. Detto servizio igienico deve rispettare le dota-

zioni previste dall’allegato C, numero 2.1);
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b) un servizio igienico fino a un numero massimo di 25 posti tavola ovvero due servizi igienici per un numero
superiore a 25 posti tavola, per i locali destinati alla somministrazione di pasti e bevande. Detti servizi igie-
nici devono rispettare le dotazioni previste dall’allegato C, numero 2.2).

2. Il servizio igienico riservato al personale di cucina puo anche essere non adiacente alla stessa, purché in-
cluso nella medesima struttura: esso puo coincidere con il bagno dell’abitazione privata dell’operatore agrituristi-
co.

3. E fatto salvo quanto previsto dall’articolo 16, comma 4.

Art. 12.
Appartamenti

1. Fermo restando quanto previsto dal regolamenti comunali edilizi e d’igiene per le abitazioni private e fatto
salvo quanto previsto dall’articolo 8, comma 2, gli appartamenti destinati agli ospiti devono rispettare i requisiti
previsti dal presente articolo.

2. Alle camere da letto e ai servizi igienici degli appartamenti si applicano rispettivamente le disposizioni
previste dagli articoli 10 e 11, comma 1, lettera a).

3.1 locali adibiti a soggiorno e cucina devono avere rispettivamente una superficie minima di metri quadrati
14 e di metri quadrati 8. Qualora il soggiorno sia dotato di angolo cottura, la superficie minima deve essere pari o
superiore a metri quadri 20. La frazione di superficie superiore a metri quadrati 0,5 é arrotondata all’unita.

4. Nel locale soggiorno avente superficie superiore a metri quadrati 16 o in alternativa nel locale soggiorno
dotato di angolo cottura avente superficie superiore a metri quadrati 20, € consentito I’arredo con un divano-letto
fino a massimo di due posti letto.

5. Gli appartamenti devono rispettare le dotazioni previste dall’allegato C, numero 3).

Art. 13.
Locali di somministrazione di pasti e bevande e delle degustazioni

1. La superficie dei locali complessivamente destinati alla somministrazione dei pasti e delle bevande, delle
degustazioni di prodotti aziendali e delle prime colazioni agli ospiti alloggiati, deve essere proporzionata al nu-
mero di coperti autorizzabili a seguito dell’accertamento dell’idoneita all’attivita agrituristica previsto
dall’articolo 6 e non pud comunque essere superiore, al netto di ogni altro ambiente accessorio, a:

a) metri quadrati 60 per le imprese di cui all’articolo 3, comma 2, lettera a) e b), della legge provinciale, assicu-
rata una superficie minima di metri quadrati 1,5 per ogni posto tavola;

b) metri quadrati 120 per le imprese di cui all’articolo 3, comma 2, lettere c) e d), della legge provinciale, assicu-
rata una superficie minima di metri quadrati 1,5 per ogni posto tavola.

2. Ai fini del calcolo delle superfici individuate dal comma 1 sono computati I’area occupata da tavoli, da se-
die, da panche, da banchi, da scaffalature e simili, nonché lo spazio funzionale esistente tra dette strutture. Non
sono computati ai medesimi fini I'area occupata da magazzini, da depositi, da locali di lavorazione, da cucine, da
uffici e da servizi igienici.

3.1 locali dedicati alle somministrazioni previste dal comma 1 devono garantire un’adeguata aerazione natu-
rale; qualora a detta aerazione ostino l’altezza dei locali e la ridotta finestratura nonché altre caratteristiche
dell’edificio, gli stessi locali devono essere dotati di sistemi meccanici per il ricambio dell’aria.

4. Nei locali previsti dal presente articolo é ammessa la preparazione della prima colazione e delle degusta-
zioni di prodotti aziendali, purché le stesse non richiedano alcuna attivita di elaborazione o cottura nonché la
produzione di bevande calde. A tal fine gli stessi locali devono essere dotati di uno spazio dedicato, delimitato con
piani di lavoro in materiali idonei, provvisto dell’attrezzatura e degli utensili necessari alla corretta conservazio-
ne, manipolazione e presentazione degli alimenti, nonché di un lavandino per lavarsi le mani e di asciugamani
IMonouso.

Art. 14.
Cucina

1. Per la preparazione dei pasti e delle bevande da somministrare, la struttura agrituristica deve essere dota-
ta di una cucina, proporzionata alla capacita dell’esercizio e di superficie minima pari ad almeno metri quadrati
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15 fino a 25 posti tavola e di almeno metri quadrati 20 per un numero di posti tavola superiore a 25. In
quest’ultimo caso deve esistere inoltre un locale accessorio.

2. Per la preparazione della prima colazione o per la somministrazione delle degustazioni di di prodotti a-
ziendali puo essere impiegata la cucina dell’abitazione privata dell’operatore agrituristico.

3. Nella cucina puo svolgersi la lavorazione dei prodotti aziendali conformemente a quanto previsto
dall’articolo 25, comma 5.

4. E fatto salvo quanto previsto dall’articolo 16, commi 2 e 3.

Art. 15.
Ospitalita in spazi aperti

1. Per l'ospitalita in spazi aperti ogni piazzola messa a disposizione dei turisti deve avere una superficie di
almeno metri quadrati 50, compreso lo spazio per il parcheggio dell’automobile.

2. Tutte le piazzole devono essere fornite di acqua corrente potabile e di corrente elettrica distribuite unica-
mente attraverso apposite colonnine.

3. L’area adibita a campeggio deve essere fornita delle seguenti installazioni igienico-sanitarie:
a) un servizio igienico comune;
b) unlocale lavaggio stoviglie separato e dotato di un lavello stoviglie;
¢) un locale lavaggio biancheria separato e dotato di un lavatoio biancheria;
d) un locale vuotatoio separato e munito di flessibile e rubinetto o di sistema autopulente.

4. 11 servizio igienico comune indicato dal comma 3, lettera a), deve comprendere almeno due wc, due lavabi
e due docce in locali separati e distinti per sesso. Il medesimo servizio igienico deve essere agibile ai portatori di
handicap.

5. Le installazioni igienico-sanitarie elencate dal comma 3 possono essere predisposte anche in altre struttu-
re e locali dell'impresa, purché vicine, facilmente raggiungibili dall’esterno e conformi a quanto prescritto dal
comma 4.

6. Ove non sia possibile I’allacciamento alla rete fognaria comunale, le installazioni igienico-sanitarie elenca-
te dal comma 3 devono essere collegate ad idoneo impianto di depurazione o stoccaggio e comunque dotate
dell’autorizzazione allo scarico secondo quanto previsto dalla normativa vigente in materia.

7. Per lo scarico delle acque reflue raccolte negli impianti interni di autocaravan, di caravan, di camper e di
altri autoveicoli e per la realizzazione e gestione dei relativi impianti igienico-sanitari di trattamento o stoccaggio
si applica la normativa provinciale vigente in materia di tutela dell’ambiente dagli inquinamenti.

Art. 16.
Agriturismo in malga

1. La malga adibita ad attivita agrituristica deve essere dotata di distinti locali per la sosta, per il ristoro e per
'alloggio degli ospiti e del personale.

2. Per la preparazione in malga delle somministrazioni di pasti e di bevande e delle degustazioni di prodotti
aziendali, la cucina della malga deve avere una superficie minima pari ad almeno metri quadrati 15 e rispettare le
dotazioni previste dall’allegato C, numero 4).

3. Per la preparazione delle somministrazioni previste dal comma 2, fino a 20 posti tavola, & ammesso
I'impiego della cucina privata riservata al personale di gestione della malga, purché la stessa presenti le dimen-
sioni e le dotazioni previste dal medesimo comma.

4. La malga deve essere fornita delle seguenti installazioni igienico-sanitarie:

a) un servizio igienico comune ogni 15 posti letto o cuccette ad uso dei locali adibiti al pernottamento. Detto
servizio igienico é riservato ai soli ospiti e deve essere provvisto delle dotazioni previste dall’allegato C, nu-
mero 2.2), nonché di almeno un box doccia;

b) un servizio igienico comune ogni metri quadrati 50 o frazione di metri quadrati 50 dei locali adibiti alla
somministrazione di pasti e di bevande; il servizio igienico e riservato ai soli ospiti e deve rispettare le dota-
zioni previste dall’allegato C, numero 2.2.

5. La malga deve altresi rispettare i seguenti requisiti igienico-sanitari:

a) metri cubi d’aria 3,5 per ogni posto letto o cuccetta ricavati nei locali adibiti al pernottamento posti nei sot-
totetti con falda inclinata, la cui altezza minima in radice non deve essere inferiore a metri 1; per i rimanenti
locali di pernottamento il volume d’aria per ogni posto letto o cuccetta deve essere di almeno metri cubi
d’aria 4 e ’altezza dei locali non € inferiore a metri 2,20;
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b)

rapporto illuminometrico non inferiore a 1/32 della superficie del pavimento dei locali ricavati nel sottotetto
ed adibiti al pernottamento; per i rimanenti locali il rapporto illuminometrico deve essere non inferiore ad
1/20.

Art. 17.
Agri-eco-turismo

1. Ai fini dell’esercizio dell’attivita di agri-eco-turismo, come definito dall’articolo 2, comma 1, della legge

provinciale, le strutture devono soddisfare almeno quattro delle seguenti caratteristiche:

a)
b)
0

d)
e)
f)

)
h)

k)

impiego di materiali tradizionali da costruzione e di finitura possibilmente di produzione locale;

impiego di isolanti termici non sintetici e/o contenenti fibre nocive;

impiego di intonaci di calce, vernici e pitture a base alcalina, colle a base di resine naturali, oli, cere e lacche
derivanti da materiali naturali ed ecologici;

impiego di materiali locali e rinnovabili per la pavimentazione;

impiego di pavimenti, finestre e porte in materiale non plastico o metallico;

muratura portante e solai in legno o in latero-cemento orientati e debolmente armati;

adozione di sistemi di utilizzazione della acque meteoriche per usi non potabili;

adozione di sistemi di fitodepurazione delle acque reflue progettati conformi alle linee guida sperimentali,
approvate dalla Giunta provinciale con deliberazione n.992 del 10 maggio 2002;

adozione di misure atte al contenimento dei consumi energetici anche con I'uso di pannelli solari o impianto
di riscaldamento da fonti rinnovabili;

posizionamento di essenze arboree volte al rinfrescamento ed alla schermatura da rumore, vento, radiazione
solare estiva;

pareti esterne con massa frontale non inferiore a 500 chilogrammi per metro quadrato.

2. L’arredamento e le dotazioni delle strutture adibite all’esercizio dell’attivita di agri-eco-turismo devono

soddisfare almeno le seguenti caratteristiche qualitative:

a)

b)
9
d)

a)

b)

nessun impiego in ambienti chiusi di impregnanti chimici per il legno, di colori e di vernici contenenti sol-
venti;

tessuti d’arredamento e biancheria in fibra naturale;

mobilio in legno e suppellettili in materiale naturale;

posate e stoviglie di materiali non plastici.

3. Nell’esercizio dell’attivita di agri-eco-turismo, I’'operatore agrituristico deve inoltre:

improntare I’attivita ad uno stile eco-compatibile, caratterizzato da risparmio energetico, da riduzione della
produzione di rifiuti, dallo smaltimento dei rifiuti medesimi mediante riciclaggio e raccolta differenziata,
dall’uso di recipienti e di imballaggi ecologici riutilizzabili e dall’esclusione di prodotti imballati per porzioni;
in caso di somministrazioni di pasti e di bevande e delle degustazioni di prodotti aziendali, utilizzare, in
misura complessivamente non inferiore all’80 per cento, prodotti ottenuti con metodi di agricoltura
biologica, come definiti dal Reg. (CEE) n. 2092/91 del 24 giugno 1991 relativo al metodo di produzione
biologico di prodotti agricoli e alla indicazione di tale metodo sui prodotti agricoli e sulle derrate alimentari.

Art. 18.
Attivita ricreative culturali e didattiche

1. Per ’'organizzazione delle attivita ricreative, culturali e didattiche previste dall’articolo 2, comma 2, lettera

f), della legge provinciale, I’azienda deve disporre di ambienti adeguati e sufficientemente attrezzati a disposizio-
ne degli ospiti anche in caso di maltempo.

2. L’azienda deve disporre di un servizio igienico comune ogni metri quadrati 50 o frazione di metri quadrati

50 dei locali o degli spazi aperti adibiti alle attivita ricreative culturali e didattiche; il servizio igienico é riservato
ai soli ospiti e deve rispettare le dotazioni previste dall’allegato C, numero 2.2).
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CAPO IV
Disposizioni per la macellazione e per la lavorazione dei prodotti

SEZIONE I
Macellazione di animali allevati in azienda

Art. 19.
Disposizioni generali

1. La macellazione degli animali allevati nelle aziende agrituristiche e effettuata nel rispetto della normativa
vigente in materia nonché delle disposizioni del presente regolamento.

2. La macellazione degli animali deve essere eseguita in impianti di macellazione pubblici o privati, anche a-
ziendali, autorizzati ai sensi della normativa vigente.

3. Presso I'azienda agrituristica € ammessa la macellazione unicamente degli animali allevati in azienda, nel
numero massimo annuo determinato dall’autorizzazione sanitaria in ragione della dotazione dei locali, degli im-
pianti e delle attrezzature nonché nel rispetto dei limiti riportati nell’allegato D.

4. In occasione di particolari ricorrenze, quali festivita pasquali o natalizie e con durata temporale circoscrit-
ta, é consentita la macellazione di un numero di capi di ovi-caprini a settimana maggiore rispetto a quello indica-
to dall’allegato D, numero 3, purché sia rispettato il limite annuo di capi macellabili definito dalla autorizzazione
sanitaria prevista dal comma 3.

5. Ll’interessato deve concordare con il veterinario ufficiale il giorno e I'ora della macellazione onde consenti-
re I'ispezione delle carni.

6. E esclusa l’applicazione del comma 5 in caso di macellazione delle specie avicunicole e della selvaggina al-
levate nel rispetto delle quantita massime previste dall’allegato D, numero 1, in quanto 'ispezione si intende
assolta nell’ambito dei programmi di vigilanza istituzionale degli allevamenti attuati da parte della competente
Azienda provinciale per i servizi sanitari.

Art. 20.
Macellazione di volatili da cortile, di conigli, di selvaggina da penna e di animali da corte

1. La macellazione delle specie previste dall’allegato D, numeri 1, 2, 3 e 4, € ammessa in un unico locale auto-
rizzato ai sensi della legge 30 aprile 1962, n. 283 (Modifica degli artt. 242, 243, 247, 250 e 262 del T.U. delle leggi
sanitarie approvato con RD 27 luglio 1934, n. 1265: Disciplina igienica della produzione e della vendita delle so-
stanze alimentari e delle bevande).

2. I1locale di macellazione deve presentare i seguenti requisiti:

a) pavimento lavabile e disinfettabile con pozzetto munito di griglia e sifone per la raccolta delle acque reflue e
smaltimento delle acque di lavaggio;

b) paretirivestite con materiale lavabile e disinfettabile fino all’altezza di due metri;

c) lavabo con acqua calda e fredda ad apertura non manuale, fornito di prodotti per la pulizia e di asciugamani
a perdere;

d) wuna zona per lo stordimento, per il dissanguamento, per la spennatura o per la spellatura, separata dal re-
parto di eviscerazione;

e) un contenitore a tenuta per la raccolta degli avanzi di macellazione, in attesa del loro trasferimento agli sta-
bilimenti previsti dal decreto legislativo 14 dicembre 1992, n. 508 (Attuazione della direttiva 90/667/CEE del
Consiglio del 27 novembre 1990, che stabilisce le norme sanitarie per l'eliminazione, la trasformazione e 1im-
missione sul mercato di rifiuti di origine animale e la protezione dagli agenti patogeni degli alimenti per
animali di origine animale o a base di pesce e che modifica la direttiva 90/425/CEE);

f)  sterilizzatore per coltelli;

g) ganciera idonea alla sospensione delle carcasse delle specie previste dall’allegato D, numero 3.

3. A richiesta dell’acquirente e per il suo autoconsumo la macellazione delle specie previste dall’allegato D,
numero 1, puo avvenire, nel rispetto delle quantita ivi indicate in un locale che, ancorché non autorizzato specifi-
catamente come locale di macellazione, presenti i seguenti requisiti minimi:

a) pavimento liscio, lavabile e disinfettabile;

b) pareti lisce ed intonacate con materiale lavabile fino all’altezza di due metri;

¢) lavabo dotato di acqua calda e fredda, materiali e prodotti per la pulizia delle mani;
d) coltelleria ed altre attrezzature idonee a venire a contatto con gli alimenti.

4. Nel caso previsto dal comma 3 € esclusa I’applicazione dell’articolo 19, comma 4.
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Art. 21.
Macellazione di bovini, di equini, di suini, di ovicaprini e di selvaggina di taglia grossa

1. La macellazione delle specie previste dall’allegato D, numeri 4 e 5, é effettuata in strutture autorizzate ai
sensi del decreto legislativo 18 aprile 1994, n. 286 (Attuazione delle direttive 91/497/CEE e 91/498/CEE concernen-
ti problemi sanitari in materia di produzione ed immissione sul mercato di carni fresche).

2. Tali strutture devono rispettare i seguenti requisiti igienico-sanitari:

a) un locale per la macellazione sufficientemente ampio, ove il settore adibito alle operazioni di eviscerazione
sia separato tramite una divisoria fissa o mobile ovvero sufficientemente distante dal settore adibito alle o-
perazioni di stordimento, di dissanguamento e di scuoiamento;

b) dotazione di congegni, anche manuali, di sollevamento completo dell’animale o, qualora I’altezza del locale
non lo permetta, strutture che evitino il contatto dell’animale con il pavimento;

¢) un locale ovvero un contenitore esterno al locale di macellazione per il deposito dei visceri in attesa del loro
trasferimento agli stabilimenti previsti dal decreto legislativo n. 508 del 1992;

d) attrezzature per la conservazione delle carni in regime di temperatura di refrigerazione;

e) un servizio igienico. E’ ammesso l'utilizzo del servizio igienico dell'abitazione privata dell’operatore agricolo,
qualora esistente, purché facilmente raggiungibile e dotato di appendiabiti da lavoro, di acqua fredda e cal-
da, nonché di dispositivi igienici per lavare, disinfettare e asciugare le mani;

f)  un locale adibito a spogliatoio; € ammesso l'utilizzo dello spogliatoio dell'azienda agrituristica ove esistente,
ovvero dell'abitazione privata dell’operatore agricolo, qualora non sia impiegato nel macello personale ester-
no al suo nucleo familiare.

3. Le strutture di cui al presente articolo possono essere utilizzate anche per la macellazione delle specie
previste dall’allegato D, numeri 1, 2 e 3; in tal caso la macellazione delle singole specie deve avvenire in giorni
ovvero in momenti diversi.

Art. 22.
Ulteriori disposizioni

1. Lo stordimento degli animali che precede la macellazione deve essere svolto nel rispetto del benessere a-
nimale.

2. Tlocali, le attrezzature e gli utensili devono essere utilizzati esclusivamente per l’attivita di macellazione e
devono altresi essere puliti e disinfettati prima e dopo ogni utilizzo.

3. Nel locale di macellazione ¢ vietato il sezionamento delle carcasse.

4. 11 dissanguamento e le successive operazioni sulla carcassa avvengono sull'animale appeso. In ogni caso la
carcassa dell’animale deve evitare il contatto con il pavimento del locale ove si svolge la macellazione.

5. 11 trasporto delle carni degli animali macellati dal luogo di macellazione al locale cucina o al laboratorio
autorizzato per le successive lavorazioni é effettuato mediante impiego di appositi contenitori o involucri per
alimenti.

6. Il sangue, i materiali a basso e alto rischio nonché a rischio specifico vengono raccolti e smaltiti confor-
memente alla normativa vigente in materia.

7. La cella frigorifera o le altre attrezzature destinate alla conservazione delle carni devono poter essere chiu-
se a chiave o dotate di un sistema che ne permetta I’'osservazione o il sequestro in attesa di analisi.

8. Qualora le carni degli animali macellati siano utilizzate esclusivamente per la vendita diretta al consuma-
tore finale, il sezionamento delle carni delle specie elencate dall’allegato D, numeri 4 e 5, deve avvenire in locali
autorizzati ai sensi della legge n. 283 del 1962; il locale puo essere individuato nella cucina agrituristica se idonea
ed autorizzata allo scopo.

Art. 23.
Trasporto di carni macellate fuori dall’azienda agrituristica

1. Qualora gli animali allevati in azienda vengano fatti macellare in strutture extra-aziendali, il trasporto di
carni dalla struttura ove si é svolta la macellazione all’impresa avviene in conformita a quanto stabilito dal decre-
to del Presidente della Repubblica 26 marzo 1980, n. 327 (Regolamento di esecuzione della legge 30 aprile 1962, n.
283, e successive modificazioni, in materia di disciplina igienica della produzione e della vendita delle sostanze
alimentari e delle bevande).

2. Le carni non protette devono essere trasportate appese o all’interno di vasche per alimenti.
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3. Per trasporti di durata inferiore ad un’ora é consentito altresi I'impiego di contenitori isotermici, dotati di
opportuni sistemi per mantenere la temperatura a cuore di 7 gradi Celsius per le carni e di 3 gradi Celsius per le
frattaglie con le fluttuazioni previste dal predetto decreto del Presidente della Repubblica n. 327 del 1980.

Art. 24.
Conservazione delle carni

1. La conservazione delle carni macellate deve avvenire in cella frigorifera di capacita adeguata, anche coin-
cidente con quella dello spaccio di vendita ovvero con quella della cucina di preparazione dei pasti e delle degu-
stazioni.

2. Le carni fresche esposte di specie diverse non devono entrare in contatto tra di loro e con altri prodotti
carnei, quali insaccati o carni preparate, qualora le carni stesse non siano protette da involucro.

SEZIONE II
Lavorazione di prodotti aziendali

Art. 25.
Lavorazione dei prodotti presso I'azienda agrituristica

1. La lavorazione dei prodotti di prevalente provenienza aziendale presso 1’azienda agrituristica é effettuata
nel rispetto della normativa vigente nonché delle disposizioni del presente regolamento.
2. Presso ’azienda agrituristica é ammessa la lavorazione di prodotti alimentari quali:
a) prodotti a base di carni, quali insaccati, salumi freschi e stagionati, altri prodotti della gastronomia a base di
carne, paste alimentari farcite destinate al consumatore;
b) prodotti a base di pesce e di molluschi;
¢) prodotti lattiero-caseari;
d) conserve vegetali;
e) confetture e marmellate;
f) prodotti apistici;
g) pasta alimentare fresca;
h) prodotti da forno o di panificazione;
i)  frutta sciroppata, cotta, candita.

3. La lavorazione si svolge in locali autorizzati ai sensi della legge n. 283 del 1962, dotati almeno di:

a) pavimento lavabile e disinfettabile con idoneo sistema per I’allontanamento e scarico delle acque di lavaggio;

b) pareti lavabili e disinfettabili fino a 2 metri di altezza;

¢) soffitto che non permetta I’attecchimento di muffe e caduta di polveri;

d) sufficiente areazione ed illuminazione, naturali o artificiali;

e) dispositivi di protezione contro I'ingresso di insetti e roditori;

f)  un servizio igienico; &€ ammesso l'utilizzo del servizio igienico dell'abitazione privata dell’operatore agricolo,
qualora esistente, purché facilmente raggiungibile e dotato di appendiabiti da lavoro, di acqua fredda e cal-
da, nonché di dispositivi igienici per lavare, disinfettare e asciugare le mani;

g) un locale adibito a spogliatoio; € ammesso l'utilizzo dello spogliatoio dell'azienda agrituristica ove esistente,
ovvero quello dell'abitazione privata dell’operatore agricolo qualora non sia impiegato personale esterno al
suo nucleo familiare.

4. Nel locale di lavorazione, purché sufficientemente ampio, possono essere svolte contemporaneamente piu
lavorazioni di diversi prodotti alimentari e trovare posto, in armadio apposito, il materiale di imballaggio ed altri
materiali necessari allo svolgimento delle attivita contemplate dal presente articolo.

5. I'locali ove si svolge la lavorazione possono coincidere con la cucina dell’azienda agrituristica, previa veri-
fica della sua idoneita in riferimento alla quantita di prodotto trasformato ed al suo processo tecnologico, alla
natura dei rischi connessi nonché all'eventuale stagionalita delle lavorazioni. In tal caso la lavorazione ha ad og-
getto esclusivamente i prodotti alimentari all'uopo individuati nell’autorizzazione sanitaria. La lavorazione di una
categoria alimentare deve altresi avvenire separatamente sia dalla lavorazione di diversa categoria alimentare sia
dalla preparazione e dalla cottura dei pasti, delle degustazioni e della prima colazione destinati agli ospiti
dell’azienda agrituristica.
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6. Nei locali di lavorazione, ad esclusione del locale cucina, puo essere effettuata la vendita diretta dei pro-
dotti aziendali, purché lo spazio di vendita sia allestito in modo da impedire l'accesso della clientela agli spazi
destinati alla lavorazione dei prodotti.

7. L’inizio e la conclusione delle operazioni di lavorazione sono accompagnate dalla pulizia, dal lavaggio e
dalla disinfezione delle superfici e delle attrezzature impiegate.

Art. 26.
Prodotti lattiero-caseari

1. Per la lavorazione del latte trova applicazione la Decisione della Commissione 97/284/CE del 25 aprile 1997
in materia di prodotti che presentano caratteristiche tradizionali (Sostituzione della decisione 96/536/CE che sta-
bilisce l'elenco dei prodotti a base di latte per i quali gli Stati membri sono autorizzati a concedere deroghe indi-
viduali o generali ai sensi dell'articolo 8, paragrafo 2 della direttiva 92/46/CEE, nonché la natura delle deroghe
applicabili alla fabbricazione di tali prodotti).

2. Le operazioni di raffreddamento del latte, affioramento della panna e lavorazione del latte possono avveni-
re in un unico locale, qualora sufficientemente ampio e completamente separato dal ricovero degli animali.

3 Sono sempre consentite la vendita diretta e la somministrazione di latte crudo ottenuto da animali prove-
nienti da allevamenti indenni da brucellosi, se ovi-caprini, nonché ufficialmente indenni da tubercolosi e brucello-
si, se bovini o bufalini.

4. In relazione alle produzioni lattiero-casearie svolte presso le malghe adibite ad attivita agrituristica trova
applicazione la deliberazione di Giunta provinciale n. 1414 dell’8 giugno 2001 (Direttiva per la messa a norma
delle “casere” annesse alle malghe e adibite alla trasformazione del latte prodotto).

Art. 27.
Prodotti apistici

1. La lavorazione del miele e dei prodotti dell'alveare ai fini della vendita deve avvenire conformemente alla
deliberazione di Giunta provinciale n. 2622 del 12 ottobre 2001 (Direttiva in materia di autorizzazioni sanitarie
per laboratori di smielatura e confezionamento dei prodotti dell'alveare) in laboratorio autorizzato ai sensi della
legge n. 283 del 1962.

Art. 28.
Autocontrollo

1. Le aziende agrituristiche che effettuano lavorazioni alimentari per la somministrazione dei prodotti azien-
dali ai propri ospiti possono avvalersi del sistema semplificato di HACCP (Hazard Analysis and Critical Control
Points) conformemente alla deliberazione di Giunta provinciale n. 6086 del 30 giugno 1999 (Approvazione delle
linee guida per l'applicazione del decreto legislativo 26 maggio 1997, n.155, recante attuazione delle direttive
93/43/CEE e 96/3/CE concernenti l’igiene dei prodotti alimentari e validazione del manuale per la valutazione dei
sistemi di autocontrollo).

Art. 29.
Etichettatura o presentazione dei prodotti

1. Per l’etichettatura e per la presentazione dei prodotti aziendali destinati alla vendita si applica il decreto
legislativo 27 gennaio 1992, n. 109 (Attuazione delle direttive 89/395/CEE e 89/396 CEE concernenti l'etichettatu-
ra, la presentazione e la pubblicita dei prodotti alimentari).

Art. 30.
Conservazione degli alimenti

1. La conservazione dei prodotti alimentari, fatte salve le deroghe previste dal decreto del Presidente della
Repubblica 14 gennaio 1997, n. 54 (Regolamento recante attuazione delle direttive 92/46 e 92/47/CEE in materia
di produzione e immissione sul mercato di latte e di prodotti a base di latte), deve avvenire in locali igienicamente
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idonei, adeguatamente aerati, dotati di pavimenti, soffitti e pareti tali da impedire inquinamenti o alterazioni dei
prodotti alimentari conservati.

2. La conservazione per refrigerazione o congelamento dei prodotti alimentari deve avvenire mediante im-
piego di attrezzature la cui idoneita é attestata dall’autorita sanitaria contestualmente al parere per il rilascio
dell’autorizzazione sanitaria o successivamente in caso di sostituzione o nuova installazione dell’attrezzatura ai
sensi dell’articolo 27 del decreto del Presidente della Repubblica n. 327 del 1980.

3.La conservazione per congelamento dei prodotti alimentari, con esclusione di quelli cotti o precotti, deve
avvenire previo utilizzo di apposito abbattitore di temperatura.

4.1 prodotti destinati al congelamento devono essere in perfette condizioni di salubrita e di freschezza e con-
fezionati con idoneo involucro sul quale sono indicati il mese e I'anno di congelamento.

5. Nel congelatore anche di tipo non industriale, purché munito di termometro di massima e di minima, gli
alimenti devono essere mantenuti alle temperature di conservazione prescritte dalle norme vigenti per il prodot-
to che necessita della temperatura piu bassa.

6. I prodotti sottoposti a congelamento non devono, una volta scongelati, essere ricongelati.

CAPOV
Autorizzazione

Art. 31.
Contenuto dell’autorizzazione all’esercizio dell’attivita agrituristica

1. Fermo restando quanto disposto dall’articolo 6, comma 4, della legge provinciale, ’autorizzazione
all’esercizio dell’attivita agrituristica determina:

a) ilimiti di esercizio di cui all’articolo 3;

b) Tlindividuazione e la specificazione delle attivita oggetto della domanda di autorizzazione;

c) il richiamo delle disposizioni contenute nella legge provinciale e nel presente regolamento inerenti
l'osservanza degli obblighi e dei divieti concernenti lo svolgimento delle attivita oggetto di domanda di auto-
rizzazione;

d) glioraried i periodi di apertura secondo i limiti e le prescrizioni definiti dall’articolo 5.

CAPO VI
Classificazione e marchio

Art. 32.
Elementi per la classificazione

1. Le imprese sono classificate da una a cinque margherite sulla base del punteggio ottenuto sommando i va-
lori corrispondenti a ciascuno degli elementi contenuti nell’Allegato E, sezione 1, tabelle 1 (Requisiti strutturali e
di servizio), 2 (Contesto produttivo e naturalistico) e 3 (Contesto ricreativo)

2. Per l'attribuzione del numero delle margherite si applica la tabella di assegnazione prevista dall’Allegato E,
sezione 2.

Art. 33.
Procedimento per la classificazione

1. L’interessato presenta al comune territorialmente competente una dichiarazione concernente
l'autovalutazione dell’azienda agrituristica sulla base 